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privind achizitia de
SERVICII DE CATERING
masa calda
pentru prescolarii si elevii din unitiatile de invafimént preuniversitar
de stat de pe raza comunei Titesti, judetul Arges
in cadrul Programului national ”Masa sanitoasi” in anul 2026

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE CERINTE MINIME OBLIGATORII

1. INFORMATII GENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din Documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul participant la procedurd isi va elabora oferta
sa, in vederea atribuirii contractului de achizitii publice avand ca obiect prestarea serviciilor de
catering (suport alimentar) in cadrul Programului national "Masi sinitoasi” in anul 2026,

Avand in vedere prevederile H.G. nr. 1171 din 30.12.2025 privind instituirea Programului
national "Masi sinitoasi” in anul 2026, organizarea si desfasurarea procedurii ce achizitie se
efectueazd potrivit legislatiei n vigoare: Legea 98/2016 privind achizitiile publice, HG
395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederi.or referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publici/acordului-cadru din Legea nr. 98,2016 privind
achizitiile publice, Legea nr 101/2016, astfel ca procedura de atribuire a contractului este
Procedura proprie.

2. CONDITII SI CERINTE GENERALE

2.1. Descrierea serviciului de catering
Prestatorul trebuie si asigure zilnic/saptiméanal pregitirea si livrarea masei calde, in regim
catering, pentru un numar de 479 prescolari si elevi din cadrul Scolii Gimnaziale "1.C.
Lazarescu” Titesti conform Programului national ”Masi siinatoasa” in anul 2026, in cantitatile
si continutul caloric stabilit prin normele de hrana previzute de legislatic ir vigoare si cu
respectarea cuantumului alocatiei zilnice de hrana ce va fi stabilit prin cortractul de servicii
catering. Sumele ofertate vor include si cheltuielile cu caserolele si servicii de trarsport, incluzand
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si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar,

conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

Suportul alimentar va fi pregatit de citre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare si a principiilor care stai la baza unei
alimentatii sinatoase, cu respectarea prevederilor Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdnatoasa
in unitdtile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatétii nr. £41/2025 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principi lor care stau la
baza unei alimentatii sdndtoase pentru copii si adolescenti in unitatile de invatamant preuniversitar,
si a normelor minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi
previzute in anexanr. 2 la H.G. nr. 1171/2025.

Livrarile vor avea loc astfel:
- masi caldi, in regim catering, pentru un numar de 479 prescolari si elevi din cadrul
Scolii Gimnaziale ”1.C. Lazarescu” Titesti in perioada ianuarie-iunie 2026 si perioada
septembrie-decembrie 2026, 5 zile pe sdptdamana, in functie de perioada de derulare a
cursurilor/activitatilor scolare.

Ofertantul are obligatia de a livra hrana in intervalul de timp comunicat de catre conducerea
Scolii Gimnaziale "I.C. Lazarescu™ Titesti.

Locatia la care se livreaza suportul alimentar este in comuna Titesti, jud. Arges, Scoala
Gimnaziald ”1.C. Lazirescu” Titesti si scolile si gradinitele arondate. Spatiul de pistrare a mesei
calde pani la servire va fi asigurat de catre Scoala Gimnaziala ”I.C. Lazdrescu™ Titesti, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, conform legislatiei in vigoare.

Nota: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a mesei calde. cu obligatia de
a anunta prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzator, in functie ce necesitatile
si la cerinta motivatd a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la inceputul activitatii §i,
ori de cate ori el va suferi modificari, pe parcursul deruldrii contractului.

Comanda pentru numirul de portii ce vor trebui pregitite si livrate beneficiarilor se va transmite
prestatorului zilnic/sdptdmdénal, pind la ora 08:30 - valabild pentru masa din ziua in curs; va
contine numarul de portii pentru fiecare regim alimentar (normal/dieta medicald), in cazul in
care acesta se impune, pe baza foii zilnice de prezenta a persoanelor. In fiecare siptimani se
vor prezenta 5 variante de continut al mesei calde, pentru urmitoarea siptamana de livrare
(5 zile).

La intocmirea “Planului de continut al mesei calde” trebuie sa se tind cont de urmatorii
factori:

> Realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazd;

» Afectiunile, bolile si indicatiile medicale;

> Anotimpul in care se aplica pachetele;

> Preferinfele beneficiarului pentru anumite produse;

> Planurile de continut al pachetelor vor fi [ntocmite astfel incat pe parcursul unei
saptamani, sd nu se repete suportul alimentar ; Se acceptd altd combinatie a produselor;
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» pachetul alimentar sd fie consistent si sd dea senzatia de satietate;
» Sa fie variata prin felul produselor;)
> Preferitele culinare ale consumatorilor se vor solicita lunar, pe baza unui chestionar;

In functie de modificirile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului
de catering, autoritatea contractanti isi rezervd dreptul de a suplimenta sau diminua
numirul de portii, fird modificarea prefului unitar si fird vreo notificare prealabila,
ci numai prin precizirile cu privire la numirul de beneficiari cuprinse in comanda
lansati citre prestator.

NOTA: In cazul in care programul nu va mai fi finantat, autoritatea contrectanta isi rezerva
dreptul de a rezilia contractual, printr-o notificare transmisa furnizorului.

in cazul nealocdrii sumelor in cadrul programului, autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a
suspenda furnizarea mesei calde, printr-o notificare transmisa furnizorului.

Livrarile vor incepe odata cu incheierea contractului. Prin coroborarea duracei contractului de
servicii cu durata cursurilor din cadrul anului scolar 2025-2026 (ianuarie 2026- iunie 2026) si
anului scolar 2026-2027 (septembrie 2026- decembrie 2026) se estimeaza ¢a livrdrile se vor
desfasura pe parcursul a 10 luni.

2.2 Specificatii tehnice
1. Caracteristici generale

Se va furniza masi caldd preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in
pregitirea mesei pentru prescolari si elevi, previzute in anexa nr. 2 la H.G. nr. 1171/2025 privind
instituirea Programului national "Masi sanétoasa" in anul 2026, compusa din :

- fel de bazi, variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate
Publica:

legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gritar;

mancare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

pilaf cu legume si ficdtei de pui;

piure de morcov cu grétar de pui/carne slaba de porc;

piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

mancare de varzi dulce cu fripturd la cuptor;

ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vité la tava;

sufleu de broccoli cu branza;

cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

tocand de legume cu orez brun;

piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branza telemea;

sufleu de conopida, broccoli si brdnza la cuptor;

dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

ciuperci la cuptor umplute cu branz, pentru copiii cu varsta mai mare dz 7 ani;
macaroane cu branza;
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> cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;
» quinoa cu legume;

Informatii despre produs: pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista
meniului va fi afisatd la loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si
substantele care provoaca alergii sau intolerante.

In cadrul propunerii tehnice se vor prezenta minim 5 variante de meniu, avizate/stabilite de
citre un specialist in nutritie (conformate cu originalul de citre ofertant). La cererea comisiei
de evaluare aceste variante vor fi prezentate in original.

Variantele se vor prezenta si la nivelul propunerii tehnice defalcate pe componente, din care
sa reiasa ponderea materiei prime, prepararea hranei si transport.

Se solicitd prezentarea in cadrul propunerii tehnice a documentelor ce atestd accesul la serviciile
unui specialist in nutritie.

I.1 Masa calda este livratd zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-vetzrinar si pentru
siguranta alimentelor si este pdstratd pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de 60
de minute de la livrare, in unititile de invdtdmant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. Suportul alimentar, respectiv masa caldd, trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008
pentru o alimentatie sdndtoasa in unitétile de invatamant preuniversitar si ale Ordirului ministrului
sandtatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor
si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti in unitatile de
invatimant preuniversitar, cu modificarile si completarile ulterioare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarel= categorii:

a) materie priméd/produse alimentare;

b) prepararea hranei;

¢) transport-distributie, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseur lor rezultate ca
urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

in cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriu. privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibiEa per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

Suportul alimentar (masa caldd) este produs in unitati inregistrate/autorizate sar itar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, in conformitate cu prevederile legale
in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conform prevederilor pct. 8 din anexa
nr. 3 la HG nr. 1171/2025, fiind transportat numai cu mijloace de transport autor zate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

in vederea asigurdrii conditiilor igienico-sanitare produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie livrate in portii individuale, in ambalaje alimentare care si respecte legislatia privind
materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, insotite de tacamuri de
unici folosinti care permit consumul in conditii optime de igiena.
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NORMELE MINIME OBLIGATORII
care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi
(conform anexa nr. 2 din HG nr. 23/2025)
1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite
prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se
prepard aceste manciruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati n alimente.
2. Ceapa pregititd in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.
3. Sarea iodata utilizatd trebuie s respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati
in alimente.
4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méncare servite.
5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prijite. Oudle se recomanda a fi servite ca omleta
la cuptor.
6. Se recomanda imbogitirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salzte din cruditati.
7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.
8. Méncarea livrati trebuie gititi in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.
8. Unitatile de invatimant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislaiei in vigoare.

2. Calitatea produselor
Suportul alimentar prevdzut la art. 3 alin. (1) trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008
pentru o alimentatie sandtoasd in unititile de invatamént preuniversitar si ale Ordinului ministrului
sandtatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor
si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescerti in unitatile de
invatimant preuniversitar, cu modificarile si completarile ulterioare.
Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsel= alimentare, cu
modificirile si completarile ulterioare.
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactcza, gluten sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medizul specialist. Tipul
de hrana de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoala si elev.

3. Siguranti si perisabilitate microbiologica
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitdtile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:
- ziua producerii pentru masa calda.
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In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele

alimentare sunt pastrate, pani la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurete conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sa poatd fi monitorizate si controlate;
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de Tnvatamant.
Produsele alimentare vor fi pastrate pdnad la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

4. Conditii pentru transport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
Ofertantul va face dovada, in cadrul propunerii tehnice, detinerii minim 2 mijloace zuto de transport
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in caz contrar oferta sa va fi considerata
neconforma.
Pentru transportul mesei calde se vor asigura termoboxuri cu functie de racire/inca zire, minim opt
bucati. Se va prezenta in cadrul propunerii tehnice, modalitatea de acces, impreuni cu documente
care atesta detinerea acestora.
Mijloacele de transport vor fi mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de
contaminare, in acest sens ofertatul trebuie sa faca dovada ca detine contract de spalatorie si
dezinfectie autorizata conform legislatiei in vigoare.
Prestatorul poarta intreaga responsabilitate pentru transportul in conditii optime a pachetelor
alimentare la adresa/adresele de livrare, communicate de cdtre institutia de invitdmant, si de calitatea
acestora.

5. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate care au metodele de analiza
acreditate.

6. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate si detind certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatdtii si al ministrului
educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificarile si completdrile ulterioare, si fisa de aptitudine specifice activitdtii desfagurate sau
cchivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea siné-atii lucratorilor,
cu modificarile si completarile ulterioare.

7. Ambalare, etichetare, marcare
in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,p-odus alimentar
preambalat* trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un

document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca
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alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma
,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT;

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisata la loc
vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care
provoaca alergii sau intolerante.

in vederea asiguririi conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului

alimentar trebuie livrate in portii individuale, in ambalaje alimentare care sa respecte legislatia
privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, insctite de tacAmuri
de unici folosinta care permit consumul in conditii optime de igiena.

Ofertantul trebuie si prezinte in cadrul propunerii tehnice o declaratie privind preluarea tuturor

ambalajelor.

Aviand in vedere obligativitatea unititii de invataméant de a piastra 48 de ore probe din
pachetul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare
livrare si fie insotitd de o proba gratuiti a pachetului alimentar.

3. CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING
1. Motive de excludere

Ofertantii nu trebuie si se regaseasca in situatiile prevazute la art. 164, 165 si 167, 59-60 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare.

2. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

Ofertantul trebuie sa prezinte Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului de pe langa
tribunalele teritoriale. Informatiile cuprinse in certificatele constatatoare trebuie sd -ie reale/actuale
la data prezentarii si si rezulte ca obiectul contractului are corespondent in codul CAEN din
Certificatul Constatator.

Contractantul trebuie sa detind autorizatie sanitar veterinard valabila pentru pregitirea hranei,
catering si pentru mijloacele de transport cu care se va face transportul hranei. in termen de
valabilitate la data prezentarii.

Ofertantii vor prezenta autorizatiile/avizele sanitar veterinare, certificate de conformitate, detinute pentru
prestarea activitatii de pregitire a hranei si catering conform prevederilor legale in domeniu, valabile la data
depunerii ofertei;

Ofertantul participant trebuie si respecte particularitatile solicitate de beneficiarul serviciului
de catering prevazute in caietul de sarcini si programulde prestare al acestui serviciu.

Prestatorul trebuie s aiba capacitatea si pregdteascd si sd livreze pachetele alimentare— numarul de
pachete zilnice/sdptamanale la ora solicitata.

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice - Lista personalului angajat in pregitirea si
distributia produselor alimentare, pentru care se vor prezenta certificate de absolvire a unui curs de
instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului
ministrului sdndtatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insisirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice
activititii desfasurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sandtatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.
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La nivelul propunerii tehnice ofertantul va prezenta documente din care sa rezulte accesul la
personalul angajat, astfel se va depune extras revisal/CIM, la data depunerii ofertei p=ntru cel putin 6
angajati, minim un bucatar, 2 ajutor bucdtar, 2 lucratori si 1 sofer. Pentru bucéta- se va prezenta
diploma/certificat din care sa rezulte calificarea.

3.1. Cerinte specifice privind alimentele:

Hrana trebuie livratd in cantititi si continut caloric stabilit prin normele de hrani in conformitate cu
legislatia in vigoare.

Suportul alimentar, masa caldd, trebuie sd respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sanitoasi in unititile de invatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii
nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sindtoase pentru copii si adolescenti in unitatile de
invdtaméant preuniversitar, cu modificarile si completirile ulterioareAporturile energetice
recomandate pentru un individ sunt definite drept canitatea de energie necesard pentru mentinerea
starii de sdnitate pentru efectuarea diferitelor activitati fizice si pentru a compensa consumul de
energie.

Suportul alimentar nu va contine substante conservante si coloranti artificiali si in
elaborarea lor se va evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergogeni. Ofertantul trebuie
sa asigure pregitirea mesei calde din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de
certificate de calitate si sanitar veterinare. Ofertantul trebuie sd asigure cond:tiile igienico-
sanitare previzute de actele normative in vigoare privind depozitarea si pastrarea
produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea hranei.

Se vor introduce masuri adecvate astfel incét eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.
Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu prezinte risc pentru
sanatate.

3.2.Cerinte privind transportul
Transportul hranei se va face de cétre contractant, numai cu mijloace auto speciale, proprii,

autorizate/inregistrate  sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor
legislatiei aplicabile in materie.

Contractantului 7i revine sarcina de a ambala hrana transporatatd astfel incat aceasta si faca
fata, fara limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat sa ajungd n bund stare la
destinatia finala. Livrarea va fi asiguratd de contractant cu masinile proprii autorizate sanitar-
veterinar pentru transportul hranei si nu va majora in niciun caz pretul ofertat (de exemplu conditii
extreme de vreme, drum accidentat, etc.). Autovehiculele cu care se realizeaza transdortul hranei vor
prezenta autorizatii sanitar-veterinare la zi, iar pierderea de catre contractant a acestor autorizatii
atrage dupi sine rezilierea contractului de plin drept.

De asemenea se vor respecta urmétoarele:

- Hrana va fi impachetata, manipulatd, si transportata astfel incat sa fie protejetd impotriva
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oricaror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii

sdnititii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea srare.

- In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimalizeze
riscul contaminarii.

- Mijloacele de transport si termoboxurile de transport trebuie mentinute curate pentru a
preveni contaminarea alimentelor, in acest sens ofertatul trebuie sa faca dovada ca detine
contract de spalatorie si dezinfectie autorizata conform legislatiei in vigoare.

- Se va face dovada detinerii in proprietate a doua mijloace de transport, izotzrme, ce trebuie
sa fie avizate sanitar-veterinar. Mijloacele de transport si containerele utilizate pentru
transport alimente trebuie s permitd mentinerea alimentelor la temperaturi corespunzatoare
astfel incat, in momentul in care aceasta ajunge la destinatie si aibd temperatura optima.

- Prestatorul trebuie si detind minim 8 termoboxuri autorizate pentru transport alimentar cu
rezistentd termicd. Pentru termoboxuri, se vor prezenta certificate de conformitate

- Operatorul economic trebuie sd prezinte in propunerea tehnica dotarile ce urmeazi a fi
folosite pentru indeplinirea contractului din care sa faca parte cel putin urmétoarele:

> Vehicule izoterme de transport hrana, autorizate;

Termoboxuri, (minim 8 buc) pentru transportul pachetelor alimentare.

Alte dotari considerate a fi necesare in vederea livrarii hranei in conditii corespunzatoare.

Se vor prezenta documente care atestd modalitatea de acces la aceste dotari, cum ar fi facturi,

contracte de vanzare cumparare, de leasing. Nu se accepta ca autovehiculele sé fie inchiriate.

3.3. Cerinte privind igiena personalului:

Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie sa rentind un grad
ridicat de curatenie personald si trebuie sd poarte imbracaminte adecvata, curata.

Oricarui lucrator care sufera de o boala ( leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese sau diaree), sau
este purtator al unei boli ce poate fi transmisd prin alimente, nu i se va permite sa manipuleze
alimente ori si intre intr-un spatiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daca exista
posibilitatea de contaminare directa sau indirecta ( Declaratie pe propria raspundere).

Prestatorul care lucreaza la pregitirea pachetelor alimentare are obligatia de a efectua controalele
medicale (analizele medicale) ale angajatilor conform legislatiei in vigoare (Declaratie pe propria
raspundere).

Ofertantul trebuie sa faca dovada ca persoanele angajate in producerea, manipula-ea si distributia
produselor alimentare detin cursuri de Notiuni fundamentale de igiend si fise de aptitudini specifice
activitatii desfagurate.

Se va face dovada asigurarii cu personal pentru producerea, manipularea si distrisutia produselor
alimentare: | bucatar, 2 ajutor bucatar (lucritor) si 1 persoana pentru distributie/manipulare.

4, ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie si-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de pregatire
si distribuire a pachetelor alimentare. Totodatd, este rdspunzator atdt de siguranta tuturor
operatiunilor si metodelor de prestare utilizate, cét si de calificarea personalului folosit pe toatd
durata contractului

bl
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Daca vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatilor tehnice din prezentul Caiet de
Sarcini, achizitorul are dreptul sa il respingd, iar Prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul,
de a inlocui produsele refuzate in maxim 1 orad si de a face toate modificarilz necesare pentru
ca pe viitor, produsele sa corespunda din punct de vedere calitativ.

Daca suportul alimentar va fi respins de doud ori, dupé cea de-a doua repingere se transmite de
citre autoritatea contractanta notificare de reziliere, iar contractual va fi rezilia: fa-a nicio cale de
atac.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pzantru starea de
sanitate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului vor avea dreptul si
sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat si inlocuiasci supcrtul alimentar in
cauzid cu alta/altele corespunzitoare, firia a pretinde plati suplimentare pentru
aceasta, in termen de maxim 1 (unu) ore de la primirea notificarii. Dazid deficientele
constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a
contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea. Cantititile constatate lipsd in
urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp, respective, maxim | ora.

5. RECEPTIA SERVICIILOR

La efectuarea receptiei:

Receptia suportului alimentar se va realiza zilnic/siptamanal de cétre persorele responsabile,

desemnate de citre conducerea unitatii de invatamant.

- Procesul verbal de receptie cantitativa si calitativd va avea anexat centralizatorul cu numarul
de pachete alimentare (masi calda) livrate zilnic, continutul pachetului din ziua respectiva
(conform planului).

- Prestatorul trebuie si permitd exercitarea  controlului  efectuat de catre
reprezentantii beneficiarului in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor,
pregatirea suportului alimentar, etc. Toate controalele vor fi efectucte in prezenta
reprezentantilor prestatorului.

Unitatile de invatimant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de drimire, receptie
si distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest
sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselcr alimentare.

Conditii de livrare
Livrarea trebuie sa fie insotitd de urmatoarele documente:
- aviz de insotire a marfii;
- procesul verbal de receptie a hranei;
- certificat de calitate sau declaratie de conformitate;
- livrarea va fi insotitd de un mediu care va constitui proba de alimente pentru certificarea

sanitar veterinara;

6. CONDITII DE FACTURARE SI PLATA
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Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luna in baza proceselor verbale de
receptie si anexele acestora. Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de autoritatea
contractanta confirmate prin procesele verbale de receptive cantitativa si calitativa. Plata facturilor
se va face in in termen de 30 de zile de la data inregistrarii facturii la beneficiar/transmiterii in SPV
(sau conform ofertei).

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de
credite ai unitdtii administrativ-teritoriale comuna Titesti, la solicitarea furnizorilor, pe baza
documentelor de receptie calitativa si cantitativd, intocmite si aprobate de unitétile de invatdamant.

In situatia in care Achizitorul dovedeste ca nu a primit in bugetul propriu sumele necesare
efectuarii platilor aferente executarii contractului, desi a pomovat toate formalitatile si actiunile
prevazute de legislatia in vigoare, ori au intervenit imprejurari care determina inzarzierea platilor si
care nu se datoreazi Achizitorului, iar Achizitorul dovedeste cu documente legale lipsa sa de culpa,
acesta din urma nu va fi obligat la plata de penalitati pentru neachitarea la termenul stabilit in
contract, a obligatiei de plata.

Conditii minime de calitate
Contractantul va raspunde pentru calitatea serviciilor prestate in conditiile legis!atiei in vigoare in
Romania;

Dispozitii finale

Contractul se reziliaza de drept fara plata unor daune materiale (banesti), in situatia in care:

- comisia de receptie consemneaza intdrzieri nejustificate si repetate a livrarilor. in sensul
prezentului Caiet de sarcini, intarzieri acceptabile constituie intdrzieri nu mai mari de 30 minute,
dar nu mai mult de 1 data la 2 sdptaméni.

- au loc intreruperi nejustificate ale prestarii de servicii de citre contractant;

- se livreaza produse neconforme;

- prestatorul de servicii/furnizorul raméne fara autorizatie sanitar-veterinard pent-u preparare s
pentru mijlocul de transport.

Mijloace de verificare si Control

Reprezentantii desemnati ai Achizitorului au dreptul de a urmari si a verifica modul de preparare si
ambalare a hranei in unitatile prestatorului ori de céte ori considerd necesar. O astfel de verificare se
face cu notificarea prealabild a Prestatorului, cu cel putin 24 de ore inainte de efectiarea vizitei de
verificare.

De asemenea Reprezentantii desemnati ai Achizitorului au dreptul de a urmiri distribuirea
alimentelor/hranei. In cazul In care se constatd situatii de risc cu privire la transpo-tul $i calitatea
alimentelor ce pot afecta sinitatea prescolarilor/elevilor, reprezentantii achiztorului pot sa
opreasci distribuirea hranei. Prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana dovedite a
fi neconforme cu altele corespunzatoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.
Prestatorul are obligatia de a prezenta oricand la cererea achizitorului toate utorizatiile de
functionare si transport;

Controlul respectarii de citre contractant al caietului de sarcini si a obligatiilor asumate prin
contractul de servicii se efectueaza de catre reprezentantii Scolii Gimnaziale 1.C. Lazérescu™ Titesti,
de catre reprezentantii Primariei comunei Titesti, inclusiv de reprezentantii inspectoratului scolar si
reprezentantii serviciilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor.



COMUNA TITESTI
JUDETUL ARGES

Obligativitatea asigurarii activitatilor si serviciilor in regim de continuitate

-Contractantul are obligatia de a presta serviciile contractate in asa fel incét, prin actiunile sale sa nu
produca nemultumiri in randul beneficiarilor finali;

-Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel incat sa deranjeze cit mai putin activitatea
normala in institutiile beneficiarului, mai ales a scolii;

-Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricarui fel de accident, epidemie
sau alte asemenea;

-Autoritatea contractanta nu va fi responsabila pentru nici un fel de daune interese compensatii
platibile prin lege, in privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricarei persoane
fizice sau juridice.

Consilier Achizitii publice,
Tolos Cristiana

Contabil,
Dinesca)rgiana
3
G a Cristina



